
Mlýnek na maso Profi Line 1/2 Unger 12 code: 2x8x2x2x7x4x

Určený pro profesionální použití, ideální pro řeznictví,

supermarkety, velké jídelny, restaurace a další

gastronomická zařízení

Pro mletí jakéhokoliv druhu vykostěného masa

Elegantní tělo z leštěného hliníkového odlitku

Hrdlo vyrobené z nerezové oceli AISI 304

Tichá převodovka pracující v olejové lázni

Odnímatelné hrdlo z nerezové oceli

Chlazený asynchronní motor s ochranou proti přehřátí

Rychlost otáček šneka: 140 ot./min

Přítlačný kolík z polyethylenu

Obsahuje kotouč s otvory 6,5 mm a řezací matrici

Násypka a pracovní části z nerezové oceli

Průměr plnícího hrdla 52 mm

Průměr výstupního hrdla 70 mm

Výkon: až 150 kg/h

Není určený pro nepřetržitý provoz

Váha 23 kg

SPECIFIKACE

Příkon (příkon) (W) 1x1x0x0x

Prodejní

množství balení
1x

Délka (mm) 4x6x0x

Šířka (mm) 2x4x0x

PŘEPRAVNÍ SPECIFIKACE

Délka exportní

krabice (mm)
0x

Hmotnost

plastových obalů (g)
1x2x7x0x

Šířka exportní

krabice (mm)
0x

Množství na

vnitřní balení
0x

Výška exportního

kartonu (mm)
0x Balicí množství GS1 1x

Délka vnitřního

obalu (mm)
0x

Šířka obalu (mm) 0x


