
Fritéza XL s vypouštěcím kohoutem HENDI
GOLIATH code: 209431

Hluboká fritéza s nejvyšším výkonem na trhu ve své kapacitní

řadě – HENDI GOLIATH se může pochlubit výkonem 10 200

W.

Připraví až 1 kg hranolků za přibližně 3 minuty - díky

mimořádně účinnému a silnému topnému tělesu.

Velmi rychlé zahřátí oleje: asi 5 minut (závisí na okolních

podmínkách).

Kryt, nádrž a víko jsou vyrobeny z nerezové oceli odolné vůči

vysokým teplotám.

Objemná nádrž o objemu 10 l s profilovaným dnem ve tvaru

písmene V - ještě účinnější "studená" zóna zvyšující výkon

fritézy.

Sada obsahuje velmi odolný koš na smažení o rozměrech

290 x 200 x 142 mm (V) vyrobený z poniklovaného drátu. Koš

je vybaven dlouhou nezahřívací rukojetí – 162 mm.

Podpěra pro bezpečné umístění fritovacího koše v komoře.

Vysoce kvalitní termostat od německého výrobce EGO s

kontrolkou signalizující provoz topného tělesa.

Vyjímatelná řídicí jednotka a topné těleso  s vestavěnou

ochranou, která spotřebič po zvednutí vypne.

Teplota nastavitelná v rozsahu: od 50 °C do 190 °C.

Reliéfní ukazatele min. a max. hladiny oleje v komoře.

Vypouštěcí kohout pro snadné vyprázdnění nádoby na olej.

Ochrana proti přehřátí pomocí resetovatelné tepelné

pojistky.

POZNÁMKA: Je nutná instalace elektrikářem - zařízení je

dodáváno bez zástrčky.

Nejvýkonnější hluboká fritéza na trhu – 10 200 W

Velká kapacita 10 l vám umožní smažit až 1 kg

hranolků najednou

Velmi efektivní - připraví až 1 kg hranolek za

přibližně 3 minuty.

Bezpečné a snadné vypouštění oleje díky

praktickému kohoutku

Rychlý předehřev, provozní teploty dosáhne

přibližně za 5 minut.

KÃ³d Liter V W LxWxH (W)

209431 10 400 10200 300x585x(H)392


