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Vakuova balicka - komora cde: 20142

Pro profesionalni pouziti v gastronomii a prdmyslu

Pro baleni potravin a technickych vyrobkd, véetné vyrobkd s
vysokym obsahem vody.

Robustni konstrukce - kryt a komora z nerezové oceli AlSI
304

Prahledné viko z vysoce kvalitniho tvrdého plastu ABS pro
kontrolu procesu baleni

Vypouklé viko a dutina ve dné komory pro baleni velkych

porci.

Tésnéni vika s vysokou tésnosti

Prehledné ukazatele - digitalni displej a rucickovy
manometr - umoZznuji presnou indikaci dosaZeni

pozadované Urovné vakua v balici komore.
Nastavitelna doba vakua od 5 do 90 sekund
Nastavitelnad doba uzavirdni sac¢kd: az 6 s s krokem 0,5 s

Ucinné olejové Cerpadlo pro kratké a vysoce
efektivni cykly baleni

Marinovani potravin pomoci tohoto spotrebice Setri
¢as i penize

Protiskluzové nozicky pro stabilitu

KA \%
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Funkce marinovani s nastavitelnou dobou od 9 do 99 minut
(délka jednoho cyklu: 9 minut) - lze naprogramovat az 11
cykld odsavani a nasavani vzduchu do sacku; diky vakuu
marinada rychleji pronikd do vyrobku, ¢imZz se proces
urychluje (plati pro modely 201428 a 201435).

Automatické spusténi baliciho cyklu zavienim horniho vika
komory

Olejové cerpadlo pro kratky a vysoce ucinny cyklus baleni
Kapacita ¢erpadla: 8 m3/h 133,3 l/min

Rozméry komory: 280x393x(H) max. 80 mm (201428),
300x350x(H) max. 80 mm (201435) nebo 425x457x(H) max.
100 mm (201442)

Hmotnost: 24 kg (201428), 25,2 kg (201435) nebo 59 kg
(201442)

Pro pouziti s hladkymi a moleskinovymi sacky.
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