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Dvoukomorova pec na pizzu 3000 W coce. 220253

Je uréena jako vybaveni velkych kuchyni, bister, restauraci a
food truckd

Oplasténi z nerezové oceli AISI 18/0 zarucCuje dlouhou
Zivotnost pece

Nerezové komora s rozméry: 410x420x(H)120 mm, pojme 1
velkou pizzu nebo spoustu mensich pokrm{

Samotové obloZeni spodni ¢asti komory lépe udrzuje teplo,
diky ¢emuz budou vase pokrmy krasné krupavé

Jednotliva topna télesa maji samostatné elektromechanické
ovladani a vykon az 1000 W

2 komory vytapéné 3 vykonnymi topnymi télesy
Teplota peceni az 350°C

Dna komor wytozone kamieniem szamotowym
Pro pizzy o priméru az 39 cm

Casovad a% na 120 minut
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Nastaveni teploty v rozmezi od 50°C do 350°C

Pec je vybavena osvétlenim

Dvirka s ergonomickou rukojeti a prdzorem pro sledovani
procesu peceni

Casovac s moznosti nastaveni pracovni doby a7 120 min
Dodavano s cca 1,7 m dlouhym napajecim kabelem s
uzemnénou zastrckou 2 komory vytapéné 3 vykonnymi
topnymi télesy: hornim, dolnim a stfedovym (spoleénym pro
obé komory).
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